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OSTGOTA MJOLK

Pressrelease
Ostgota Mjolk. en nyhet fran lokala mjélkbonder

For femtio ar sedan fanns en mjélkcentral i var och varannan stad. Och ett
bryggeri. Ofta ocksa en korvstoppare. Men dieseln var billig, miljohot
nagot okant. Effektivitet fick ga fore narhet. Allt blev centraliserat, blev
anonymt och konlost.

Nu har pendeln svangt och intresset for det lokalproducerade okar
snabbt. For miljons skull, men ocksa for att narheten mellan producent
och konsument kanns allt viktigare. Kott, potatis, frukt och gronsaker har
funnits lange.

Mjoélk fran kossor i din narhet
Ostgota Mjolk ar ett samarbete mellan sju stora gardar, alla med frigdende
kor dret runt.
Gérdarna finns i Ostergétland och norra Smaland - Gammalstorp,
Flytthem, Karlslund, Kattestad, Maras, Odensviholm och Ogestad.
Gardarnas samlade kapacitet ar 25 miljoner liter mjolk om dret. Eller
70 000 liter om dagen.

Sparbar och dygnsfarsk

— Vdra gardar ar sa stora att mjolken fran en gard ofta racker for att "fylla
en mjolkbil”, sager Anders Birgersson pa Gammalstorp. Samtidigt har bilen
flera, separata tankar. Det betyder att ndar den hamtar mjolk fran flera
gardar, kan varje gard fa "sin egen” tank. Mjolken fran respektive gard halls
sedan lika atskild pa mejeriet. Det innebar att vi pa forpackningen kan
ange exakt fran vilka gardar mjolken kommer.

- Dessutom, mjolken hamtas pa garden ena dagen, tappas samma dag
och finns ute i butik dagen efter. Sa farsk mjolk kan, sa vitt jag vet, inte
konsumenten f& fran ndgon annan leverantér i Ostergétland.
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Mj6lk och gradde till att boérja med
- Vid lanseringen, fortsatter Anders, erbjuder vi standard-, mellan- och
lattmjolk. Samtidigt blir det en hel del gradde (6ver) vid produktionen.
Den erbjuder vi i forpackningar fran 2,5 dl upp till 20 liter.
— Lite mer langsiktigt har vi forstas en ambition att utveckla sortimen-
tet. | forsta hand med naturell filmjolk. Sedan med smaksatt. Pa annu
langre sikt kanske ocksa med yoghurt och ost.

Tappar pa litet mejeri i Hultsfred
Inledningsvis kommer Ostgéta Mjolk att tappa sin mjélk hos Emamejeriet i
Hultsfred. Det ar ett litet, men toppmodernt mejeri som startade 2007 och
drivs av lokala gardar med samma filosofi som vi. Att mejeriet ar litet
innebar dessutom att tillverkningsprocessen ger en mycket varsam be-
handling av produkterna. Det visar sig till exempel i att gradden ar ovan-
ligt lattvispad.

Stort intresse hos handlarna
— Visst finns det risker med att lansera ett nytt varumarke for mjélk. Men
gensvaret hos handlarna har varit enormt. Ungefdr 90 procent av de
butiker vi besokt kommer att ha var mjolk i sitt sortiment vid lanseringen,
den 2 februari. Och i mitten av manaden bérjar vi besdka handlare dven i
Ostra lansdelen, avslutar Anders.

For ytterligare information

Anders Birgersson, Gammalstorp

Email: anders.birgersson@boremail.com
Tel: 0733-60 30 54

Bilder finns pa www.ostgotamjolk.se/press. Dar finns ocksa ett lite utforli-
gare pressunderlag.
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